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Reajuste en los precios en origen del aceite de oliva 
A pesar de los pocos días operativos que ha tenido esta semana, debido a los festivos de Semana 
Santa, el mercado del aceite de oliva ha registrado algo más de actividad provocando reajuste en 
los precios en origen, tanto al alza como a la baja, según fuentes de Oleoestepa, que indican que 
se han cerrado operaciones al alza en aceite lampante a 2.700 euros, en aceite virgen los precios 
repitieron a 2.800 euros, mientras que en extra, los precios tienden a la baja y se paga a partir de 
3.200 euros por tonelada. 
 
Por su parte, el sistema Poolred de la Fundación del Olivar registró ligeras subidas en todas las 
calidades, fijando un precio medio de 2.649 euros para el aceite lampante (frente a los 2.627 de 
la semana anterior), el aceite virgen a 2.795 euros por toneladas (2.769 la semana anterior) y a 
3.002 euros (frente a los 3.000 euros de la semana anterior) el aceite de oliva virgen extra. 
 
Mientras que, en la lonja de Tortosa se registraron descensos de 50 euros en aceite de oliva 
virgen extra y en virgen, donde las cotizaciones oscilaron entre 3.100/3.150 y 2.900/2.950 euros 
por tonelada, respectivamente. 
 
En el resto de calidades como lampante y refinado de oliva, los precios repitieron, quedando entre 
2.500/2.550 y 2.700/2.750 euros por tonelada, respectivamente. 
 
El aceite refinado de girasol se mantuvo sin cambios a 730 euros, mientras que el aceite de orujo 
anotó bajadas, oscilando entre 1.550 y 2.100 euros por tonelada. 
 
Avance de superficies y producciones 
Por otra parte, según ha presentado el MAPAMA en las últimas estimaciones correspondientes al 
31 de enero de 2018, la producción de aceituna y aceite de oliva para la cosecha 2017, campaña 
2017-18, sitúan la producción en torno a 1,152 millones de toneladas de aceite, un 10,2% inferior 
a la campaña pasada. 
 
Andalucía con 883.561 toneladas, se sitúa a la cabeza de las comunidades con mayores cifras de 
producción de aceite a nivel nacional. Y dentro de esta comunidad autónoma, Jaén con 360.000 
toneladas, ocupa el primer puesto. Le sigue Córdoba con 243.700 toneladas y Sevilla con 103.700 
toneladas. 
https://www.agropopular.com/aceite-comentarios-01042018/  

 

Bruselas dice que el temor a una renacionalización de la PAC 
es "infundado" 

 El comisario Hogan admite que los países tendrán más flexibilidad para sus planes pero 
bajo los objetivos fijados por la UE 

Los agricultores de la Unión Europea (UE) no deberían temer una "renacionalización" de la Política 
Agrícola Común (PAC) después de 2020, aseguró el comisario europeo de Agricultura, Phil 
Hogan. En una entrevista exclusiva que publica la red de portales multilingües Euractiv, socio de 
Efe, el político irlandés afirmó que el hecho de que el Ejecutivo comunitario vaya a conceder, 
según su última propuesta, más atribuciones a los socios de la Unión Europea para aplicar sus 
políticas nacionales en materia agrícola no supone debilitar o mermar la PAC.  
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No obstante, Hogan dejó claro que los futuros planes nacionales para la PAC tendrán que contar 
con la aprobación de la Comisión Europea, la cual velará por garantizar la igualdad de condiciones 
y oportunidades para todos los socios del bloque comunitario. En la entrevista, Hogan también 
subrayó que el nuevo sistema de la PAC posterior a 2020 dará mejores resultados en lo relativo a 
una de las reclamaciones más repetidas por agricultores y ganaderos de la UE: la simplificación 
de las cargas burocráticas.  
"Pediremos los programas de la PAC de cada país, con un análisis detallado de las medidas 
propuestas para conseguir alcanzar los objetivos a nivel de la UE y las asignaciones financieras 
para (implementar) esas medidas. Esos planes de la PAC (nacionales) serán aprobados por la 
Comisión, con lo cual se garantiza la igualdad de condiciones en toda la UE", aseguró el 
responsable.  
Hogan resaltó que la C de la PAC, en referencia a su carácter de política "común", no cambiará. 
"Seguirá siendo una política agrícola 'común', con objetivos políticos claros, fijados y acordados a 
escala de la UE. Pero es verdad que queremos dar mayor flexibilidad a los Estados miembros 
sobre cómo eligen alcanzar esos objetivos y orientan el apoyo que reciben de la PAC", declaró.  
El comisario señaló, asimismo, que cada vez más socios de la UE y actores clave de la agricultura 
europea comprenden la filosofía que encierra la propuesta de reforma de la PAC presentada por 
Bruselas. En ese sentido, dijo que quienes afirman que esa propuesta supone una 
"renacionalización de la PAC" ya sólo son "una pequeña minoría".  
Por otro lado, la Consejería de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural ha desarrollado una app para 
facilitar información, de una forma rápida y fácil, a los solicitantes de la PAC.  
Según indica la Consejería en una nota, la nueva aplicación, denominada InfoPacAndalucía, 
permitirá al agricultor y ganadero conocer, a través de dispositivos móviles, el estado de su 
expediente de la Solicitud Única de ayuda, así como el de sus pagos, recibiendo notificaciones 
cuando se produzcan eventos de interés. Asimismo, los interesados podrán obtener información 
sobre las ayudas que la Consejería pone a disposición del sector agrícola y ganadero. Actualmente 
en Andalucía hay en torno a 250.000 agricultores y ganaderos beneficiarios de ayudas PAC.  
http://www.diariodesevilla.es/economia/Bruselas-temor-renacionalizacion-PAC-
infundado_0_1231377051.html  
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Aceites Maeva exporta a más de 40 países y tiene oficinas en 
Francia, México, Estados Unidos y China 
 

 
Visita de los delegados de la Junta a Aceites Maeva. 

Los delegados territoriales de Economía, Innovación, Ciencia y Empleo, Juan José Martín Arcos, 
y de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural, Manuel García Cerezo, han puesto de relieve el 
carácter innovador, investigador y de internacionalización de Aceites Maeva-Torres Morente, S.L., 
durante una visita realizada a las instalaciones de la empresa junto al alcalde de Escúzar, Antonio 
Arrabal, y que en su opinión “son características que la convierten en todo un referente en el sector 
de la exportación y la distribución de aceite de oliva virgen extra a nivel mundial”. 
Martín Arcos ha hecho hincapié “en los avances tecnológicos de esta empresa aceitera, que 
dedica una especial atención a la innovación y a la investigación para adaptarse a las demandas 
del mercado internacional, pues el 70 por ciento de sus ventas van al exterior, pues exporta a más 
de 40 países con marca propia y tiene oficinas comerciales en Francia, México, Estados Unidos y 
China. Su departamento de I+D no deja de trabajar para descubrir nuevas formas de dosificación 
y conservación, y también es revolucionaria la tecnología industrial que utiliza para el envasado”. 
Según él, “las rigurosas exigencias de calidad que aplica Maeva y el uso de las nuevas tecnologías 
en todo el proceso de envasado, ofrecen todas las garantías para que las principales cadenas de 
distribución, tanto a nivel nacional como internacional, depositen su confianza en los productos 
que salen de sus instalaciones y en los servicios que presta, lo que ha dado como resultado que 
su facturación haya alcanzado el pasado año los 125 millones de euros”.  
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Asimismo, ha destacado que debido al auge del comercio del aceite de oliva fuera de nuestras 
fronteras “ha motivado que Maeva refuerce su labor en el proceso de expansión e 
internacionalización, lo que le ha convertido en una de las mayores empresas exportadoras de 
aceite de oliva virgen a nivel mundial. Un 50% del aceite que se produce en Granada que se 
destina a los mercados fuera de España procede de sus instalaciones, gracias a su capacidad de 
molturación superior a las 50.000 toneladas”. 
 
Las  modernas instalaciones de Maeva, en el parque empresarial industrial de Escúzar, ha 
supuesto una importante inversión que ha alcanzado los 13 millones de euros, y para ello ha 
contado con el apoyo de la Junta de Andalucía con 2,3 millones para llevar a cabo la mejora y el 
traslado de su actividad productiva a su actual ubicación. “Lo que pone de manifiesto el 
compromiso del Gobierno andaluz con este importante sector de la economía provincial, que cada 
día mejora en competitividad y sostenibilidad, y se consolida en los mercados internacionales, ya 
que durante el pasado año las exportaciones de aceite de oliva alcanzaron los 200 millones de 
euros, además de generar riqueza y empleo en nuestros municipios”, ha señalado García Cerezo. 
 
El director gerente de Maeva, Luis Torres Montes, ha explicado que la empresa trabaja “a 
demanda de los clientes, que pueden elegir el tipo de envase que desean y que resulte más 
atractivo para el mercado al que va dirigido. Además de los aceites seleccionados de siempre, 
tenemos otras innovaciones como el aerosol de aceite de oliva virgen extra y aceite con esencia 
a queso, limón, albahaca, ajo y trufas. Contamos con quince formatos, en distintos materiales y 
capacidades, destacando las monodosis -a las que hemos sumado una del tamaño de una tarjeta 
de crédito- y el spray con un sistema bag on valve”. 
 
Maeva tiene firmado un convenio de colaboración con el grupo Osborne para aunar tradición y 
esfuerzo, con el objetivo de impulsar una marca conjunta para la comercialización de aceites de 
oliva virgen extra, vinagres y aceitunas de mesa. Igualmente, la empresa promueve el mecenazgo 
a grupos de investigadores de la Universidad de Granada, a través del Centro de Investigación y 
Desarrollo de Alimentos Funcionales (CIDAF), para obtener nanocápsulas que han mostrado 
eficacia y selectividad en células cancerígenas afectadas por el cáncer de mama 
http://www.elindependientedegranada.es/economia/aceites-maeva-exporta-mas-40-paises-tiene-
oficinas-francia-mexico-estados-unidos-china  
 
Tres aceites extremeños, entre los 100 mejores del mundo  
Tres aceites extremeños han sido premiados entre los cien mejores Aceites de Oliva Virgen Extra 
Singular del mundo en la tercera edición del Concurso Internacional EVOOLEUM, en el marco de 
la séptima edición de World Olive Oil Exhibition celebrada en Madrid. 
En concreto, han sido premiados el aceite Martín de Prado Blend Primicia de Prisma S.L. 
de Trujillo, el Marqués de Valdueza de Bodegas Perales S.L. en Mérida y el Vieiru Ecológico 
DOP-Gata-Hurdes de la Almazara As Pontis-Agropecuaria Carrasco, S.L, de Eljas. 
El director general de Agricultura y Ganadería, Antonio Cabezas, ha asistido y apoyado al sector 
oleícola extremeño en la séptima edición de esta feria, que es "un lugar de encuentro entre los 
operadores del comercio internacional de aceites de oliva". 
Se trata de un foro de negocio y promoción donde dar a conocer la "calidad y variedad" de los 
aceites de oliva de todo el mundo a los principales importadores internacionales, según recoge la 
Junta en un comunicado de prensa. 
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La Junta de Extremadura, a través de Extremadura Avante, ha acompañado a diez empresas 
extremeñas del sector oleícola en esta séptima edición de World Olive Oil Exhibition (WOOE). 
https://www.eldiario.es/eldiarioex/agroeste/aceites-extremenos-mejores-mundo-
EVOOLEUM_6_754234592.html  
 
 

 
 

Turisme impulsará con Cataluña la Ruta de los Olivos 
Milenarios 
La Agencia Valenciana del Turisme impulsará con Cataluña proyectos turísticos compartidos como 
la Ruta de los Olivos Milenarios, de los que hay cerca de 4.800 censados en ambas autonomías, 
según un comunicado de la Generalitat. 
Con esta intención se ha celebrado esta semana una reunión de trabajo en Tortosa para analizar 
la situación actual de los proyectos ya iniciados y la posibilidad de poner en marcha colaboraciones 
para impulsar otros proyectos vinculados a la historia de los cátaros y al cicloturismo, entre otros. 
Al encuentro asistieron, por parte de la Generalitat, la Directora General de Turismo, Raquel Huete, 
y el Director de Estrategia Territorial Turística, Josep Gisbert, así como el técnico responsable del 
área de Producto, Sergio Bellentani. 
Por parte de la Generalitat de Cataluña, participaron el Director General de Turisme, Octavi Bono, 
la responsable de desarrollo territorial, Mercè Miralles y Albert Folch, director adjunto del Patronato 
de la Diputación de Tarragona a les Terres del Ebre. 
Uno de los proyectos clave en los que ya se está trabajando por parte de ambas administraciones 
es el desarrollo del oleoturismo, centrado en la existencia de una gran cantidad de olivos de edad 
milenaria, lo que convierte en este territorio en un espacio diferente con a otras zonas también 
dedicadas al cultivo del olivar. 
De hecho, y gracias a la colaboración de otras instituciones como la Mancomunitat de la Taula del 
Sénia, hay censados actualmente casi 4.800 olivos de más de 3,50 metros de perímetro de tronco 
a 1,30 metros del suelo, repartidos en 22 municipios del sur de Cataluña, norte de la Comunitat 
Valenciana y este de Aragón. 
Durante este encuentro, y tal como ha señalado la Directora General de Turismo, Raquel Huete, 
se revisaron las principales actuaciones realizadas hasta el momento, como son la creación y 
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comercialización de más de 30 experiencias y productos en el entorno de estos olivos milenarios, 
y la creación y puesta en marcha de una página web dedicada a la difusión de este producto. 
En esta web, que está en fase de finalización, se incorporan los motores de comercialización que 
ya tienen en marcha tanto la Agència Valenciana del Turisme como la catalana, con el objetivo de 
que, desde un mismo espacio, se pueda no sólo dar a conocer los recursos asociados al producto, 
sino que también se puedan distribuir y comercializar. 
"Es fundamental poner a disposición del visitante toda la información sobre los productos y 
experiencias que ofrece este proyecto, como pueden ser visitas guiadas, rutas en bicicleta y oferta 
gastronómica", ha apuntado Huete. 
También ha remarcado la importancia de que "una vez finalice el trabajo que estamos llevando a 
cabo desde las administraciones tenemos que insistir en la implicación de los agentes y empresas 
para que desarrollen y comercialicen todas estas iniciativas, así como para sensibilizar a la propia 
población local". 
Con este objetivo se está trabajando ya en una serie de acciones prioritarias para 2018 como son 
la creación de una marca turística, una campaña de promoción específica, la elaboración de 
material divulgativo (como pueda ser un mapa de productos), un banco de imágenes 
experienciales o una campaña en redes sociales. EFE 
http://www.lavanguardia.com/local/valencia/20180401/442109023977/turisme-impulsara-con-
cataluna-la-ruta-de-los-olivos-milenarios.html  
 

 
 

Apadrinar olivos, la fórmula para mantener actividad 
tradicional en Tarragona 
El reclutamiento de padrinos fuera y dentro de España ha permitido a los hermanos Ralda no tener 
que abandonar los centenarios olivos heredados en el municipio de Godall (Tarragona) y mantener 
así una actividad tradicional que confían en poder hacer rentable en pocos años. 
Ralda and Friends es el nombre de la sociedad creada por Alfredo y Pedro para conservar el 
cultivo de variedades autóctonas y la producción de aceite bajo la Denominación de Origen 
Protegida (DOP) Montsià-Baix Ebre después de que falleciera su padre. 
Con una inversión inicial de 15.000 euros, los hermanos Ralda, nacidos y criados en Suiza, 
gestionan el negocio familiar con la ayuda de las redes sociales desde sus actuales residencias 
en Ginebra, Alfredo -el mayor-, y en Barcelona, Pedro -el pequeño-. 
"Tenemos 150 padrinos. Esta figura nos ha ayudado a llevar adelante el negocio. Sin el 
apadrinamiento, difícilmente podríamos sobrevivir. Las compras de aceite ajenas a los padrinos 
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son testimoniales, salvo en Navidades en que tenemos un pico de ventas porque es un producto 
que se regala cada vez más", explica Pedro Ralda en una entrevista con Efe. 
La firma ofrece la posibilidad de apadrinar más de 400 olivos repartidos en dos de sus fincas que 
se pueden seleccionar y nombrar de forma individual. 
Esta fórmula garantiza tres envíos anuales de aceite de oliva de alta calidad, al tiempo que permite 
participar en actividades como visitas guiadas por las fincas, catas de aceite, la recogida de las 
aceitunas, visitas al molino o picnics a la sombra del árbol de su elección. 
La gran mayoría de los padrinos proceden de Suiza -noventa-, país en el que quieren continuar 
creciendo conscientes de que es un buen mercado ya que valoran un producto como el aceite de 
calidad y tienen una alta capacidad adquisitiva. 
"En España somos caros", admite este emprendedor, que se siente orgulloso de continuar 
cultivando las tierras que ya trabajaba su bisabuelo y que su padre recuperó tras regresar del exilio 
que le llevó a Ginebra (Suiza) en los años 60. 
Además del país helvético, los compradores de aceite virgen extra que se hacen padrinos 
proceden mayoritariamente de Francia y de España, aunque también tienen padrinos en Bélgica, 
Luxemburgo, Holanda y el Reino Unido. 
Además de los aceites de cosecha propia, la sociedad ofrece en su tienda online otros productos 
de la región, como aceitunas y pasta de aceitunas sin conservantes ni aditivos, y arroces del Delta 
del Ebro. 
Ralda and Friends ha situado el punto de rentabilidad de la empresa en los 300 padrinos, la mitad 
de los que tienen en la actualidad, por lo que buscan captar nuevos padrinos, impulsándose sobre 
todo en las redes sociales, para conseguir el objetivo en los próximos años. 
El apadrinamiento de los olivos ha permitido además crear trabajo en la comarca del Montsià ya 
que la empresa es socia y cliente al mismo tiempo de la cooperativa de Godall, que cuenta con 
unos 80 socios, en la que se embotella el aceite, mientras que el etiquetado se lleva a cabo en 
una firma de Tortosa. 
"Somos un ejemplo de emprendimiento social", asegura Pedro, que explica que en 2014 fueron 
los primeros en España en realizar este tipo de apadrinamiento, que ahora ya se ha extendido 
incluso a otros cultivos. 
http://www.finanzas.com/noticias/economia/20180331/apadrinar-olivos-formula-para-
3813458.html  
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Alalma del Olivo, premio al mejor aceite ecológico de la D.O. 
Montes de Toledo 
La almazara Alalma del Olivo, de la localidad toledana de La Guardia, ha obtenido el Premio 
Cornicabra al mejor aceite ecológico de la Denominación de Origen Montes de Toledo. Es la 
primera vez que estos premios se conceden a un aceite ecológico que reconoce la creciente 
demanda de este tipo de aceite y el cuidado que muchas almazaras certificadas por la D.O. ponen 
en su producción. Los aceites presentados a este concurso proceden exclusivamente de la 
variedad cornicabra, autóctona de la zona. 
El aceite premiado destaca por su intenso frutado de aceituna en envero, con las notas propias 
de la variedad cornicabra: manzana, hierba fresca y almendra junto a hoja de olivo, tomate, cítricos 
y hierbas aromáticas; todo ello en perfecto equilibrio con valores medios de amargo y picante, que 
les confieren su gran personalidad. 
Respeto al medio ambiente 
Alalma del Olivo se produce en la finca El Torrao, una explotación familiar de más de 300 
hectáreas. Está dedicada exclusivamente a la producción de aceite de oliva virgen extra 
ecológico sobre la base de una agricultura respetuosa con el medio ambiente, evitando el uso de 
herbicidas, eliminando el uso de plaguicidas e insecticidas y obteniendo una aceituna 
completamente ecológica y òptima para la salud, y por tanto, un aceite libre de contaminantes. 
Destaca la recogida temprana de la cosecha, para poder obtener todos los aromas que la aceituna 
puede proporcionar. 
Con más de 10.000 agricultores y 34 almazaras y envasadoras de las provincias de Ciudad Real 
y Toledo, Montes de Toledo es la D.O. más antigua de Castilla-La Mancha. 
El panel de catadores de la D.O. ha ejercido de jurado en estos premios que patrocina la Caja 
Rural de Castilla-La Mancha. Está considerado uno de los más prestigiosos de nuestro país y lo 
componen una veintena de personas elegidas en un riguroso proceso de selección y entrenadas 
durante más de una década. 
https://cronicaglobal.elespanol.com/business/alalma-olivo-premio-aceite-ecologico-
toledo_131024_102.html  
 

 
 

 El olivar vale para hacer cerveza 
Heineken demuestra que sembrar cebada en los olivares reduce el consumo de agua e incrementa 
las cosechas  
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ENRIQUE ALONSO/DIARIOJAEN   

 
El olivar también vale para producir cerveza. Heineken anunció —en 2015— el Proyecto Olivo, 
que se iba a desarrollar en Jaén. Consistía en sembrar cebada en las fincas olivareras para ver la 
calidad de este cereal en este contexto y la posibilidad de utilizarla para elaborar su cerveza, cuya 
marca estrella aquí es Cruzcampo. En realidad, sembrar la cebada es mucho más que tener la 
cosecha cerca de la fábrica de La Imora, sino intentar obtener otro tipo de rentabilidades. El 
Proyecto Olivo, que se desarrolla junto al Instituto de Formación Agraria y Pesquera de la Junta 
de Andalucía (Ifapa) y la Delegación de Agricultura, no solo busca una buena cebada para hacer 
cerveza, ya que esta se podría conseguir en otras parcelas sin olivo. En realidad, pretende mejorar 
la propia producción de aceite de oliva en la provincia. 
 
La clave está en incrementar la cosecha también de aceituna, que se conseguiría gracias a los 
nutrientes que aporta a los árboles la cubierta vegetal que forma la plantación de cebada. Y, si 
fuera poco, además, ahorrar más agua, ya que el cereal retiene mejor la humedad y evita la 
erosión que está derivada de la pérdida de suelo. En el inicio del proyecto, técnicos del Ifapa, en 
colaboración con las Oficinas Comarcales Agrarias (OCA), visitaron parcelas de olivares en 
Martos, Huelma, Navas de San Juan y Rus con pendientes mayores del 8%, con marco de 
plantación antiguo, sin cubiertas vegetales y con evidencias de erosión superficial de, al menos, 
cinco hectáreas. Después de las visitas se seleccionaron parcelas en los municipios de Huelma y 
Martos. En la finca Cortijo, ubicada en Huelma, se ha realizado la primera cubierta vegetal con 
cebada en olivar con éxito. Las labores agrícolas de este ensayo se realizaron sobre una superficie 
de 5 hectáreas y una siembra de cubierta vegetal de cebada de 3.000 metros cuadrados en unos 
suelos franco-arcillosos. 
Se eligió la variedad Planet con una dosis de siembra de 160 kilos por hectárea. No se aportaron 
herbicidas. Después de analizar los resultados, los expertos señalan que la aptitud cervecera de 
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la cebada sembrada entre olivos es acorde a los requerimientos de calidad de Heineken desde 
calibre, humedad, pureza varietal e inexistencia de impurezas. 
 
Desde el punto de vista agronómico y medioambiental, a falta de obtener los resultados de la 
primera cosecha de olivar, se ha obtenido en cultivos de secano producciones y rendimientos 
cercanos a 1.000 kilos por hectárea junto con los beneficios de la mejora de estructura del suelo, 
del incremento del porcentaje de materia orgánica, aumento de la infiltración del agua de lluvia, 
valor protección ante la erosión (retención de suelo) y una puesta en valor del paisaje en el medio 
rural. 
 
También se demuestra que la cebada como cubierta vegetal reduce la erosión, mejora el balance 
hídrico del suelo, además del paisaje, y minimiza el impacto del cambio climático. A la vista de los 
resultados y la potencialidad del proyecto, Heineken España está convencida de que los objetivos 
de compensación de agua en la cuenca del Guadalquivir van a ser plenamente conseguidos y, 
con toda probabilidad, más que superados. La cebada es apropiada y los olivos mejoran las 
cosechas. 
Un Balance hídrico en neutro 2020  
El 95% de la materia prima que utiliza Heineken es agua, por lo que quiere ser proactiva en la 
conservación del recurso. Su idea es realizar iniciativas que sirvan para compensar su necesidad, 
es decir, llegar al 2020 con un balance hídrico neutro. Por un lado, lo quiere lograr reduciendo el 
consumo de agua en la elaboración de la cerveza (el gasto ya ha caído un 28,5% desde 2008) y 
con proyectos que sirvan para aprovecharla mejor, como es el Proyecto Olivo en Jaén. 
La cubierta vegetal ante la erosión  
 
La erosión es el principal problema medioambiental del olivar en la Cuenca Mediterránea. Para 
combatirlo, la implantación de cubiertas vegetales supone una mejora significativa de la capacidad 
de retención de agua de los suelos. De esta manera, la cebada se convierte en una cubierta 
vegetal que tiene el potencial de aumentar la productividad, restaurar suelos degradados y mejorar 
la absorción y retención de agua. Dentro del olivar, es uno de los principales problemas. 
Huelma y Navas de San Juan, en la segunda fase del proyecto 
 
La segunda campaña se acaba de iniciar con la siembra, tanto en Huelma como en Navas de San 
Juan, un municipio que se encuentra más al norte de la provincia, donde se quiere evaluar también 
los resultados. La finalidad de estos ensayos es identificar buenas prácticas y su viabilidad técnica 
y económica antes de difundirlas entre los productores para su implementación a gran escala. 
Heineken España y el Ifapa trabajan en cuatro fincas experimentales para determinar las mejores 
condiciones. En caso de que los resultados sean exitosos, la implementación requerirá el contacto 
con productores para la adopción de estas prácticas. Uno de los objetivos pasa por conseguir 
ingresos adicionales y diversificados para los productores y nuevas oportunidades económicas. El 
éxito de este proyecto, además de permitir un uso eficiente del agua y una mejora de la 
biodiversidad, persigue la mejora de la rentabilidad del agricultor, así como el impulso de la 
economía local. Además, aumenta la capacidad de captura de carbono, calidad del suelo y la 
biodiversidad. 
http://www.diariojaen.es/jaen/el-olivar-vale-para-hacer-cerveza-YG3954133  
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