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El aceite español mira a Italia 
Las empresas y cooperativas españolas del sector del aceite cada vez miran más al mercado 
italiano para dar salida a sus producciones a granel y conseguir mejores precios  
España mira a Italia para 'colocar" su aceite. por lo menos, así lo ha hecho en los últimos años, de 
acuerdo con el Informe Anual de Comercio Exterior Agroalimentario. El documento, elaborado por 
el Ministerio de Agricultura y con datos hasta 2017, indica que 443 empresas y cooperativas han 
decidido vender su zumo al mercado transalpino. Y es que no hay que olivar 
que Italia y España siguen siendo los mayores consumidores del mundo, a pesar de haber registrado 
una disminución del 20% y del 10%, respectivamente. Por detrás, le siguen Estados Unidos, que ocupa 
el tercer lugar en toman de aceite de oliva.  
El comercio exterior del grupo Aceites y Grasas podría describirse como netamente exportador, a 
pesar de que en los años 2013 y 2015 mostraron una pequeña bajada debido a circunstancias 
originadas en la producción interior. Los aceites de oliva  siempre han estado en la lista de los cinco 
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productos agroalimentarios más vendido fuera y representa el 80% de las exportaciones y el 15% de 
las importaciones del total grupo. El valor de la exportación en el período considerado (2013-2017) 
creció globalmente en un 85,7%, con aumentos constantes, salvo en el año 2015. En 2017 se ha 
conseguido un nuevo record, fijado en 3.931,32 millones de euros, que ha supuesto una subida del 
18,6% con respecto a 2016. 

 
En esta venta al exterior del aceite español se debe tener en cuenta que las marcas que 
conforman Asoliva (entre ellas  Carbonell, Sovena, Aceites Ybarra o Coosur) representan el 40,3% 
de la producción de aceite de oliva en España. En 2018 registraron un récord histórico tras vender al 
mundo 500.000 toneladas de aceite de oliva, lo que supone el 56% de la exportación española, 
según los datos facilitados en un comunicado. Así, las salidas de aceite de oliva español fuera de las 
fronteras nacionales durante 2018 rondaron las 900.000 toneladas. 
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VALOR DE IMPORTACIÓN  
El valor de la importación ha aumentado un 28,2%, pasando de los 346,88 millones de euros de 2013 
hasta los 444,72 actuales. Sin embargo, el año récord en importación fue 2015, cuando alcanzó la 
cifra de 631,04. La causa fue la pobre campaña de producción de ese año que propició que se tuviera 
que acudir a los mercados internacionales para cubrir compromisos adquiridos, tal y como se indica 
en el informe.  
Finalmente, otro factor a tener en cuenta son los precios tanto de venta al exterior como de 
importación. La subida en el precio de exportación ha sido de un 36,3% desde los 2,77 euros el kilo 
del año 2013, mientras que el precio de importación ha crecido un 27,1% desde los 2,01, concluye el 
estudio. 
RÉCORD PARA ESTE AÑO 
EAE Business School apunta, en su estudio "El Sector oleico. Datos para la campaña 2019", que las 
exportaciones de aceite español alcanzarán cifras record de 1.200 miles de toneladas en la campaña 
2018-2019, debido a las bajas producciones de Italia y Grecia, así como el resto de los países 
mediterráneos a excepción de Marruecos. Para la campaña 2018/2019, la previsión es que la 
producción mundial supere las 3.100 miles de toneladas, aproximadamente un 5,5% inferior a la de la 
anterior, que fue de 3.313 miles de toneladas. ñUna reducci·n que no supone un problema para el 
comercio internacional, ya que se compensa con las existencias finales de la producción del año 
anteriorò, tal y como citan los autores. 
https://lacontradejaen.com/el-aceite-espanol-mira-a-italia/  
 
 

 

Alarma Brexit: el 70% del aceite de oliva que  consumen los 
británicos es español 
Publicado Revista Almaceite 
Los debates sobre el futuro del Brexit y la relación que el Reino Unido mantendrá finalmente tras su 
salida escalonada de la Unión Europea preocupan especialmente al sector agroalimentario español. 
Sectores como los de la fruta y verduras, vino o aceite de oliva tienen en Reino Unido un importante 
mercado en volumen y sobre todo en valor añadido por su perfil comprador. 
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En la reciente presentación de la campaña Letôs Make a Tastier World desarrollada por la 
Interprofesional dl Aceite de Oliva junto a la Unión Europea en el aeropuerto de Heathrow, uno de los 
mayores del mundo con 78 millones de pasajeros en 2017, quedó patente la gran importancia que 
para las empresas y cooperativas españolas tiene este mercado: el consumo de los aceites de oliva 
se ha multiplicado por casi por tres en ese mercado en las dos últimas décadas. De las 25.000 
toneladas de finales del pasado siglo a las 71.000 de 2017. 
Y han sido los aceites de oliva de España, los principales impulsores de ese crecimiento. Sus ventas 
se han multiplicado por cuatro en 20 años. De hecho, casi el 70 por ciento de las importaciones a ese 
mercado tienen su origen en España. Además, es un mercado que no deja de crecer. 
Según los datos de Aduanas de España, en los primeros nueve meses del año 2018, se exportaron a 
Reino Unido 34.577 toneladas de aceites de oliva, un 2,53% más que en igual periodo de 2017. Cifra 
que sitúa a ese país como el quinto cliente de España en el mundo. De ahí la gran importancia de lo 
que pueda ocurrir finalmente con el Brexit y la política comercial que ambos mercados, el británico y 
el de la Unión Europea se impongan. 
Las grandes empresas agroalimentarias europeas ya se han movido en la Comisión Europea para 
conseguir que las exportaciones de productos y bebidas no se vean seriamente afectados desde el 
primer día, lo que supondría una sangría de ingresos y pérdida de puestos de trabajo para el sector. 
Algo así como lo que ha supuesto a pequeña escala la política arancelaria de la Administración 
norteamericana de Donald Trump en sectores como el del aluminio, el automóvil o el caso de las 
aceitunas negras españolas, que ha tenido un efecto directo sobre las industrias exportadoras 
andaluzas y extremeñas  a ese mercado. 
Si se logra finalmente un acuerdo en el Parlamento británico, sobre las bases de lo acordado por la 
UE y el Gobierno de la primera ministra Theresa May, el Reino Unido se convertiría el 30 de marzo de 
2019 en un ñtercer pa²sò, con un periodo transitorio hasta el 31 de diciembre de 2020. En cambio, si la 
salida se produce de forma abrupta, los problemas para el sector exportador agroalimentario español, 
incluido el del aceite de oliva, puede ser más importantes: desde retrasos en los envíos logísticos y 
nuevos requisitos administrativos y de aduanas, hasta saturación en los puertos, etc. 
https://revistaalmaceite.com/2019/02/06/alarma-brexit-el-70-del-aceite-de-oliva-que-consumen-los-
britanicos-es-espanol/  
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Duelo de chefs para dar a conocer el aceite de orujo de oliva 
Los alumnos del CPIFP San Lorenzo de Huesca han recibido una masterclass y participan en un 
concurso nacional con el que se difunde el empleo de esta clase de aceite 
 

 
 
Sesenta alumnos y profesores de hostelería del Centro Público Integrado de Formación Profesional 
(CPIFP) San Lorenzo en Huesca han recibido este martes una masterclass sobre aceite de orujo de 
oliva. La formación se enmarca en la iniciativa óEl Dueloô, puesta en marcha por la Asociaci·n 
Interprofesional Oriva para dar a conocer este tipo de óleo, todavía con poca implantación en 
nuestras cocinas, en un recorrido por 20 escuelas de hostelería del país. La formación ha corrido a 
cargo de la chef María Jiménez, que ha dado a conocer a los asistentes las propiedades del aceite y 
sus diferentes usos, con especial atención a sus cualidades en fritura. 
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ñEl objetivo es darles a conocer este aceite que tambi®n procede del olivar. Sus usos y propiedades, 
tanto en la teoría como en la práctica. La demostración en vivo nos permite enseñar que se trata de 
un gran aliado en las cocina y una excelente opción en fritura. Es un producto muy interesante en 
hostelería por su durabilidad, rentabilidad y beneficios saludablesò, ha afirmado Jim®nez, que 
ha elaborado un completo menú con platos principales, salsas, guarniciones y repostería. 
Una vez realizada la masterclass, el centro puede participar en la segunda fase de óEl Dueloô. Al igual 
que el resto de escuelas participantes a nivel nacional, el CPIFP San Lorenzo tiene un plazo de 15 
días para hacer una competición entre los alumnos de segundo grado y seleccionar la mejor 
receta de fritura con aceite de orujo de oliva. El propio profesorado hará de jurado y elegirá al 
ganador que competirá en la final valorando tres aspectos: creatividad, sabor y textura. 
La gran final se celebrará en Madrid el 27 de marzo. Los 20 finalistas tendrán que realizar in situ 
y ante el jurado la receta presentada en su escuela. El jurado estará compuesto por la chef María 
Jiménez Latorre y tres cocineros con estrella Michelin. El ganador disfrutará de un viaje para dos 
personas de cinco días al Rodeo de Houston, en Estados Unidos. Este evento anual es característico 
por ofrecer las frituras más inverosímiles y se someten a esta técnica galletas, chocolatinas, helados 
o espaguetis, entre otros productos 
ñEs muy importante conseguir que nuestro producto se conozca y se valore en hosteler²a, donde 
destaca por su rentabilidad y durabilidad. Por eso consideramos clave acercar el aceite de orujo de 
oliva a la base, a las escuelas de las que saldrán los futuros chefs. Lo hacemos de una manera 
original y divertida, a trav®s de este ódueloô en el que les retamos a experimentar, a comprobar 
de manera pr§ctica c·mo conseguir la fritura perfectaò, ha explicado José Luis Maestro, 
presidente de Oriva. 
óEl Dueloô cuenta con la participaci·n de 20 escuelas ubicadas en Arag·n, Cantabria, Galicia, La Rioja, 
País Vasco y Asturias. El recorrido ha llegado este martes al CPIFP San Lorenzo como antes a 
Valderrobres, Teruel, Borja y Ateca y Huesca; este miércoles tendrá lugar una nueva parada en 
Zaragoza, en el centro Topi Escuela de Hosteler²a de 10.00 a 11.30 horas. ñEstamos encantados con 
la acogida que están teniendo las sesiones. En Aragón es donde hemos programado más 
formaciones, pero aspiramos a cubrir todo el territorio nacional en próximas ediciones. El 
objetivo es familiarizar a los futuros chefs del pa²s con el aceiteò, ha añadido Maestro. 
https://www.heraldo.es/noticias/aragon/huesca/2019/02/05/duelo-chefs-para-dar-conocer-aceite-
orujo-oliva-1291092-2261127.html  
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Jaen, COAG señala que, pese a las últimas lluvias, la falta de 
agua es "acuciante" para la próxima campaña oleícola  

El secretario general de COAG en Jaén, Juan Luis Ávila, ha señalado que, a pesar de las últimas 
lluvias, "la falta de agua siendo acuciante" en la provincia de cara a la próxima campaña oleícola. Así 
lo ha indicado este miércoles en una nota una vez consultado el Informe Pluviométrico Mensual de 
enero de 2019 de la Confederación Hidrográfica del Guadalquivir (CHG), según el cual la precipitación 
media en los embalses de esta zona durante ese mes ha sido de 22 milímetros (mm) de agua, un 69 
por ciento inferior al valor de la media histórica del mismo mes (70 mm). "En el caso de Jaén, en lo 
que llevamos de año hidrológico, desde el 1 de octubre hasta el 31 de enero, el déficit hídrico se eleva 
hasta el 25 por ciento, ya que la precipitación media en los embalses de la provincia es de 229 mm, 
frente a los 306 mm de la media de los últimos 25 años", ha comentado Ávila. PUBLICIDAD inRead 
invented by Teads Tomando en cuenta toda la cuenca del Guadalquivir, la precipitación media en lo 
que va de año hidrológico es 239 mm, lo que se traduce en un déficit de precipitación del 24 por ciento 
con respecto al valor medio del mismo período de los 25 años anteriores (315 mm). De este modo, 
para el secretario general de COAG-Jaén, "la falta de agua siendo acuciante de cara a la próxima 
campaña", pese a las últimas lluvias con las que ha comenzado el mes de febrero. De hecho, en la 
última semana, "han dejado agua en toda la provincia, pero de distinta cuantía e insuficiente". La media 
de agua caída en la zona de Jaén en los últimos siete días (del 30 de enero al 5 de febrero), según la 
información pluviométrica del SAIH (Sistema Automático de Información Hidrológica de la Cuenca del 
Guadalquivir) fue de 43,3 litros por metro cuadrado. De los cuales 30,2 litros por metro cuadrado 
cayeron el 1 de febrero. Por zonas, donde más ha llovido durante esta semana, se registró en el 
pluviómetro de Cazorla (106,4 litros por metro cuadrado de media), el embalse de Aguascebas (100,8 
litros por metro cuadrado) y Quiebrajano (100,3 litros por metro cuadrado). Sin embargo, en otras 
zonas ha sido mucho menor, como en Larva, donde el pluviómetro solo registró 20,4 litros por metro 
cuadrado, o en el de Jandulilla, con 24,1 litros por metro cuadrado. 
https://www.20minutos.es/noticia/3555748/0/coag-senala-que-pese-ultimas-lluvias-falta-agua-es-
acuciante-para-proxima-campana-oleicola/#xtor=AD-15&xts=467263 
  
 

Asemesa reprocha a UE que no compense de los ataques EEUU 
a la aceituna negra 
La asociación de exportadores e industriales de aceituna de mesa Asemesa ha reprochado este 
miércoles a la Unión Europea que no ayude a la aceituna de mesa española tras los aranceles 
impuestos por EEUU mientras este país "compensa a sus productores de los ataques comerciales con 
millones de dólares". 
Según ha informado en un comunicado Asemesa, Estados Unidos ha aprobado cuantiosas ayudas 
para sus agricultores afectados por "las medidas de defensa comercial que otros países han adoptado 
como represalia por los aranceles aprobados por EEUU". 
Entre otras, el gobierno americano ha aprobado más de 7.000 millones de dólares de ayuda solo para 
los agricultores de soja afectados por las medidas de represalia de China contra las importaciones de 
soja del país norteamericano. 
Asemesa ha reclamado en numerosas ocasiones a la UE un fondo de ayudas para compensar las 
pérdidas de los productores, sobre todo de la industria exportadora, tras la decisión de Estados Unidos 
el pasado verano de imponer aranceles a las importaciones de aceitunas españolas. 
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De hecho, las exportaciones españolas de aceituna negra a Estados Unidos, de las que Sevilla es la 
principal productora, descendieron casi un 70 % en agosto pasado, durante el primer mes de 
aplicación de los aranceles definitivos del 35 % de EEUU.EFE 
https://www.lavanguardia.com/vida/20190206/46257838123/asemesa-reprocha-a-ue-que-no-
compense-de-los-ataques-eeuu-a-la-aceituna-negra.html  
 

 
 

Cordoba, El cardiólogo José Luis Palma analiza este jueves las 
propiedades cardiovasculares del aceite del oliva en un acto de 
la DO Aceite de Lucena 
El Ayuntamiento de Lucena colabora con la DOP Aceite de Lucena en la organización de  la 
conferencia a cargo del vicepresidente de la Fundación Española del Corazón 
 
La Casa de los Mora acoge mañana jueves la conferencia 'Las propiedades cardiovasculares del 
aceite de oliva virgen extra' a cargo del doctor José Luis Palma Gámiz, cardiólogo y director médico 
de la revista 'Corazón y Salud', dentro de una actividad organizada por la Denominación de Origen 
Protegida (DOP) Aceite de Lucena con la colaboración de la Delegación de Agricultura. 
 
El también vicepresidente de la Fundación Española del Corazón tendrá la oportunidad de desarrollar 
su opinión, sustentada en una dilatada trayectoria médica, sobre los valores saludables del aceite de 
olivar virgen extra, un alimento calificado como base fundamental de la dieta mediterránea. 
 
Esta conferencia, que comenzará a las 20 horas, se enmarca en el convenio de colaboración suscrito 
entre el Ayuntamiento de Lucena y la DOP Aceite de Lucena, un texto renovado anualmente que 
compromete a ambas instituciones en la promoción del consumo de los aceites de oliva virgen extra 
producidos en Lucena, como un producto de extraordinario valor para la salud de las personas. 
En el transcurso del acto, que será presentado por Paco Huertas, también intervendrá el presidente 
de la DOP Aceite de Lucena, Antonio Cañete Muñoz. 
https://www.lucenahoy.com/articulo/ocio/cardiologo-jose-luis-palma-gamiz-analizara-propiedades-
cardiovasculares-aceite-oliva/20190206144245064927.html  
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Asaja traslada a Carmen Crespo las principales 
preocupaciones de los agricultores y ganaderos andaluces 
El presidente de Asaja-Andalucía, Ricardo Serra, y el Comité Ejecutivo de la organización, integrado 
por los presidentes y los secretarios generales de la asociación agraria en las ocho provincias 
andaluzas, ha mantenido hoy su primera reunión de trabajo con la consejera de Agricultura, 
Ganadería, Pesca y Desarrollo Sostenible de la Junta de Andalucía, Carmen Crespo, a quien le han 
trasladado los retos pendientes del campo andaluz. 
En el encuentro, según la nota de prensa remitida a agrodiariohuelva.es, Asaja-Andalucía ha puesto 
el acento en los agricultores y ganaderos, ñlos verdaderos art²fices del progreso del campo andaluz, y 
a quienes se debe dotar de mayor protección, puesto que son el eslabón más débil de la cadena 
alimentaria y carecen de un marco legislativo que les ampare, les proteja y evite que tengan que 
vender sus producciones a un precio que, en ocasiones, ni siquiera cubre los costes de producci·nò. 
En lo que respecta a la reforma de la PAC, Asaja ha demandado a Carmen Crespo que tenga un papel 
activo en la defensa de la PAC y que defienda ñuna PAC fuerte, común, sin recortes y con ayudas 
directas basadas en derechos y regiones, que como se ha demostrado son las que permiten una 
mejor adaptaci·n a las caracter²sticas del territorioò. 
Respecto a la política comercial, el Comité Ejecutivo de Asaja-Andalucía ha insistido en que se 
necesita una estrategia de defensa eficaz frente a terceros países, única vía para evitar atropellos 
como el sufrido por la aceituna negra, el arroz o los cítricos. 
Un giro en la gestión del PDR-A 
El Comité Ejecutivo de Asaja ha sido muy crítico con la pésima gestión del Plan de Desarrollo Rural 
de Andalucía (PDR-A), al que ñdebe darse un giro radical, puesto que la ineficacia y los retrasos han 
sido hasta ahora sus notas caracter²sticasò. Por lo que Asaja entiende que ñno basta con aprobar 
ayudas que favorezcan el relevo generacional, la modernización de explotaciones o las medidas 
agroambientales, estás ayudas deben adaptarse a las explotaciones andaluzas, deben equipararse a 
las que se conceden en otras comunidades autónomas y sobre todo deben gestionarse, resolverse y 
pagarse con agilidadò. 
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En cuestiones de sanidad vegetal, Asaja ha pedido a la nueva consejera un esfuerzo para que en el 
debate sobre estas cuestiones prevalezcan los criterios técnicos y científicos sobre la demagogia y le 
ha demandado una política activa en defensa de los fitosanitarios, las medicinas de las plantas. 
Con respecto a la investigación y a la innovación, Asaja ha revalidado su apuesta por la biotecnología 
agraria y ha recordado a la consejera que el propio Estatuto de Autonomía de Andalucía insta a 
desarrollarla. Asimismo, sobre todas las cuestiones relacionadas con la investigación y la innovación, 
Asaja ha valorado la transferencia de todo este conocimiento que, a juicio del Comit® Ejecutivo, ñdebe 
ser un requisito imprescindible para la financiaci·n de proyectosò. 
Los miembros del Comité Ejecutivo de Asaja-Andalucía han coincidido en señalar el carácter vital que 
tienen para el tejido productivo rural andaluz todas las infraestructuras básicas (red viaria, 
electrificación, banda ancha), fundamentales para la gestión diaria de las explotaciones, por lo que 
instan a la consejera a desarrollarlas y mejorarlas. 
Relevo generacional 
Asaja también considera que es necesario un compromiso firme con el apoyo a los jóvenes, porque 
ñasegurar el relevo generacional es probablemente el reto m§s importante al que se enfrenta el campo 
en el próximo decenio, y paralelamente, debe fomentarse también la incorporación de las mujeresò. 
Sobre los seguros agrarios, la asociación agraria ha instado a Carmen Crespo a recuperar el nivel 
de apoyo autonómico previo a la crisis y a equipararlo al que se ofrece en otras CC.AA. 
En lo que afecta a la ganadería, la dehesa y el monte mediterráneo, Asaja aboga por buscar soluciones 
a la complejidad administrativa, la sanidad animal y la crisis de precios. Esta organización 
sostiene que la ganader²a ñdebe dejar de estar en segunda división y valora el que este sector forme 
parte del propio enunciado de la nueva Consejer²aò. 
En cuanto a la gestión del agua, Asaja reitera la necesidad de contar con una política hidráulica que 
de estabilidad y cohesión, que evite el ñuso partidistaò del agua y  que acometa la modernización, 
el incremento de superficie y de capacidad y la reducción de los costes energéticos. 
Una de las cuestiones que más quejas provoca en el sector agrario es la relacionada con las 
limitaciones y restricciones ambientales, con frecuencia diseñadas desde la distancia y sin suficientes 
elementos de juicio que las respalden. Tal como ha trasladado Asaja a la consejera, ñestas limitaciones 
y restricciones no deben asfixiar a la sostenibilidad social y económica de los territorios. En muchas 
ocasiones, las normativas sectoriales y las de la propia PAC convierten en innecesarias nuevas 
figuras de protecci·n y/o limitaciones adicionalesò. 
Y por último,en materia fiscal Asaja-Andalucía aplaude la eliminación del Impuesto de Sucesiones y 
Donaciones, una reivindicación histórica del sector agrario que por fin se consuma y que pondrán fin 
a una de las principales trabas al relevo generacional. 
http://agrodiariohuelva.es/2019/02/06/asaja-traslada-a-carmen-crespo-las-principales-
preocupaciones-de-los-agricultores-y-ganaderos-andaluces/  

 

Sumilleres de toda España se formarán en AOVE  
En Santiago de Compostela  
Olimerca.- La sede del Centro Superior de Hostelería de Galicia, ubicada en Santiago de Compostela, 
acogerá del 18 al 20 de febrero el Curso de Experto en Análisis Sensorial de Aceites de Oliva Vírgenes 
Premium o de Alta Gama, en el que se formarán una veintena de sumilleres de toda España. 
Esta formación, patrocinada por la Diputación Provincial de Jaén y la Caja Rural de Jaén y organizado 
por la World Olive Oil Exhibition, ñinsistir§ en convertir a sumilleres profesionales y a prescriptores 
de opinión en punta de lanza en cuanto a conocimiento y utilización del aceite de oliva virgen extra en 
la cocina actual, con el objetivo de transformarlos en cómplices estratégicos para la mejor y mayor 
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valoración del AOVE entre la clientela de la restauración y la hosteleríaò, ha se¶alado el diputado de 
Promoción y Turismo, Manuel Fernández, durante la presentación del curso. 
 

 
 
Además, este Curso de Experto en Análisis Sensorial de Aceites de Oliva Vírgenes Premium o de Alta 
Gama se complementará el 19 de febrero con la celebración de una acción de difusión del AOVE en 
Vigo en la que tomarán parte una decena de Escuelas de Hostelería de Vigo y Pontevedra. Brígida 
Jiménez también intervendrá junto a los chefs jiennenses Pedro Sánchez y Marcos Reguera en esta 
acción, en la que colaboran la Diputación de Pontevedra y el Ayuntamiento de Vigo. 
https://www.olimerca.com/noticiadet/sumilleres-de-toda-espana-se-formaran-en-
aove/5a150244c93071dbd1fb34fbb5d19fba  
 

 
 
  

Las clases técnicas de este curso correrán a 

cargo de Brígida Jiménez, directora del 

Centro del Instituto de Investigación y 

Formación Agraria (IFAPA), de Cabra 

(Córdoba). También participarán Kike Piñeiro, 

jefe de cocina de A Horta do Obradoiro, de 

Santiago de Compostela, el chef Pedro 

Sánchez, de Bagá, el crítico gastronómico 

Rafael García Santos, o el cocinero José 

Gómez, del Parador Nacional Reyes 

Católicos de Santiago de Compostela. 
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