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Solo defectos de olor y sabor distinguen el aceite virgen del

extra

Tanto el 6leo de oliva virgen como el virgen extra son ricos en polifenoles, con gran poder antioxidante,
un valor que pierden los aceites refinados

El aceite de oliva es el oro liquido de la despensa espafiola. Sin embargo, en el supermercado existen
variedades que complican la decision del comprador, sobre todo tras conocer el ultimo informe de la
Organizacion de Consumidores y Usuarios, OCU, que revela que el 48% de las aceites de oliva
etiguetados como «virgen extra» (AOVE) no se merecen el adjetivo de «extra», pues no cumplen
los requisitos que marca la normativa europea.

El posible fraude que denuncia la OCU iy que los productores de aceite niegan al alegar
irregularidades de forma en el estudioi implica un incremento en el precio del producto que golpea de
lleno en el bolsillo del usuario, pero, ¢qué repercusiones tiene en la salud optar por un aceite de
olivavirgen o un virgen extra? «No implica ninguna diferencia en cuanto a sus bondades saludables,
ya que ambos aceites son los de la maxima calidad, obtenidos a presién y sin someterse a alta
temperatura ni refinamiento. La disparidad entre ambos es Unicamente de caracter organoléptico: el
AOVE tiene menos acidez y no puede presentar ningun defecto de olor o sabor, mientras que
en el virgen si se aceptan algunas imperfecciones», explica Primitivo Fernandez, director de la
Asociacion Nacional de Industriales Envasadores y Refinadores de Aceites Comestibles, quien hace
hincapié en que «la normativa europea se basa en un método de cata que implica un elevado grado
de subjetividad que puede provocar errores».

En este sentido también se posiciona Marta Villarino, miembro del Colegio Profesional de Dietistas-
Nutricionistas de Madrid, Codinma, quien detalla que «la diferencia entre ambos recae en la acidez. El
AOVE no puede superar el 0.8° mientras que el virgen extra puede alcanzar hasta los 2° de
acidez. Dado que los dos se elaboran de forma similar, la diferencia estid en la aceituna. Sin
embargo, no existen desigualdades en cuanto a sus beneficios para la salud. En ambos casos,
gracias a la presencia de acidos grasos monoinsaturados, vitamina E y polifenoles, con funcién
antioxiodante, podemos evitar la oxidacion de las células y disminuir la aparicion de la placa de
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ateroma (implicada en procesos cardiovasculares), ya que ayuda a que el LDL (colesterol malo) no se

deposite y forme esta placa».

Beneficios del
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para la salud
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Alimentaria (EFSA) :
recomienda un consumo
minimo de 20 gramos al dia
para beneficiarse de los
efectos saludables de los

. polifenoles que contiene el

aceite de oliva
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® Ambos son aceite de oliva virgen genuino,
sin usar refinado.
Son de maxima pureza, obtenidos a baja
temperatura y mediante presion

» Las diferencias entre ambos son minimas y
principalmente organolépticas:

® Permite un nivel de acidez de
hasta 2° y la nota de cata
cualificada tiene que ser de al
menos 5,5

©) ¥

Vista Aparato circulatorio

o Es de maxima calidad, nunca debe
sobrepasar los 0.8° de acidez y su
nota de cata cualificada debe ser
de 6,5 0 mayor

El aceite d
oliva virgen

Actiia contra las enfermedades cardiovasculares:
! el acido oleico reduce el nivel de colesterol LDL
extra aport y aumenta el colesterol HDL.

vitamina A, Mejora la circulacién sanguinea disminuyendo
buen la presion arterial

protector

de lavista g
o
digest

Huesos

Estimula su crecimientoy
favorece la absorcion de
calcio y la mineralizacion

recomendada
Cuatro cucharadas
soperas al dia. Lo
. mas saludable es
%, tomarlo crudoyno

e Tiene un plus de polifenoles con
un alto poder antioxidante y un

 Mejor funcionamiento del estomago, pancreas, mayor efecto antiinflamatorio

i nivel hepatobiliar y nivel intestinal. Efecto
i beneficioso sobre el estrefiimiento crnicoy la
© i gastritis hiperclorhidrica. Alto
i contenido en vitaminas

Aceite de oliva

e Es una mezcla de aceite de oliva
refinado (como maximo un 90%)
y aceite de oliva virgen o virgen

extra. Es de peor calidad y sabor
menos afrutado

Sin embargo, los expertos si advierten de las desigualdades que existen entre los aceites refinados y
los aceites de oliva virgen. «En esta comparacién resulta fundamental la cantidad de polifenoles, que
son las sustancias antioxidantes vinculadas con los efectos beneficiosos del aceite de oliva.

El proceso de refinado elimina la mayor parte de los polifenoles, aunque ésta también puede variar
significativamente entre distintos aceites de oliva, ya que la cantidad de los mismos en la aceituna es
maxima justo antes del envero, es decir, en aceitunas verdes o empezando a enverarse.

Por ello, los aceites de oliva verdes, de cosecha temprana, contendran mayor cantidad de polifenoles»,
asegura Ana Zugasti, miembro del Area de Nutricion de la Sociedad Espafiola de Endocrinologia y
Nutricién (SEEN). Por ello, a la hora de elegir entre los aceites vegetales disponibles en el mercado,
Zugasti recuerda que «los menos saludables son aquellos que contienen mas éacidos grasos
saturados, como los aceites de coco, palmiste y palma».
https://www.larazon.es/atusalud/alimentacion/solo-defectos-de-olor-y-sabor-distinguen-el-aceite-
virgen-del-extra-BE20422289
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El Encuentro Mundial del Aceite de Oliva
World Olive Oil Exhibition

27 y 28 de Marzo 2019
IFEMA - Hall 1 - Madrid

Lanzan al mercado el primer aceite de oliva elaborado con

aceituna estradense

Se comercializa con la marca As Besadas y se vende en cuatro localidades gallegas

El Proxecto Cernes empieza a dar sus frutos. En el 2013 en la zona de A Estrada se plantaron 37.400
olivos dentro de un plan piloto que buscaba la implantacion local de este cultivo con el fin de crear un
aceite 100 % gallego. El cuidado y la fortuna de las 16 fincas plantadas entonces fue irregular. Donde
las cosas salieron bien, ya hace dos afios que han podido degustar el primer aceite y se estan iniciando
en la comercializacion de los excedentes del consumo doméstico.

Es el caso de la plantacion que regentan Elvira Blanco Rivadulla y Lino Rey Rey en Callobre (A
Estrada). Hace cinco afios plantaron unos 900 olivos en unos 6.000 metros cuadrados de terreno en
la zona conocida como As Besadas, en la aldea de O Outeiro. La temporada pasada recogieron
alrededor de 600 kilos de aceituna que les dieron para fabricar unos 75 litros de aceite. La mitad lo
destinaron a consumo doméstico y a obsequiar a familiares y amigos deseosos de probar un aceite
auténtico, sin ningun tipo de afiadido y con garantia de origen inequivoca.

La otra mitad de la produccion se ha lanzado al mercado con la marca As Besadas. Este verano
empezo6 a introducirse en alguna tienda local y, en la actualidad, tiene puntos de venta en A Estrada,
Santiago, Sanxenxo y Portonovo. En A Estrada, de momento, se puede adquirir en Casa Xorxeira
(Novo Mercado), Carniceria Silvia (Irmans Trigo), en Carniceria Coto (Liflares) y Le Boutique de la
fruta (Peregrina).

La mayoria de los productores locales estan integrados en la Asociacién de Produtores de Aceite e
Aceituna Galega, en la que A Estrada tiene un peso significativo. De ella echan mano Elvira Blanco y
Lino Rey para la fabricacién de su aceite, en la almazara Ouro de Quiroga.

Segun explica Elvira, la creacion de una almazara propia es inviable. Incluso lo es por el momento la
creacion de una almazara local de caracter comunitario, ya que las producciones locales ain son
simbolicas. No obstante, no se descarta en un futuro una iniciativa de este estilo si la produccion lo
hace viable.

El aceite As Besadas esta fabricado solo con aceituna estradense de la variedad arbequina gallega.
Segun comenta Elvira, la arbequina gallega se diferencia de la del resto de la peninsula por sus
cualidades mas acentuadas de aroma y de sabor que le aportan el climay la tierra gallega.

Virgen, extray sin refinar

«E un aceite suave», explica la productora. Elvira Blanco aclara ademas que se trata de aceite de oliva
virgen extra auténtico. Frente a las marcas habituales de supermercado, donde los aceites que se
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venden como virgen suelen ser mezclas de aceite refinado y virgen, As Besadas es simplemente
«zumo de aceituna sin refinar». «Sin lle pofier nin quitar nada», aclara Elvira. El precio, obviamente,
no puede ser el mismo. La botella de 500 centimetros cubicos puede rondar los 15 euros. «A calidade
non ten nada que ver. Ao tomalo notase a diferenza», explica.

Mientras la marca As Besadas se abre camino en el mercado, en Callobre esperan ya nueva cosecha.
Las lluvias de la primavera afectaron a la polinizacion, pero la aceituna que hay esta madurando bien
e incluso parece coger mayor tamafo que la del 2017. Si toda va bien, la nueva cosecha se cogera a
lo largo de este mes. Lo que dara de si es una incognita. «Ainda no temos a suficiente experiencia
para calcular iso», dicen. Solo hay algo seguro. Lo que venga, acabara en la mesa. Es oro liquido. Y
es estradense.
https://www.lavozdegalicia.es/noticia/deza/a-estrada/2018/11/07/lanzan-mercado-primer-aceite-oliva-
elaborado-aceituna-estradense/0003 201811D7C39910.htm

FINANCIACION2018

Obtenga su crédito
de forma agil y flexible

:K AgroBank

Mas de 400 agricultores asisten a la XIV Jornada Técnica de

Olivar en Cérdoba

Debaten sobre la necesidad de la union del sector para mejorar su renta

Mas de cuatrocientos agricultores han asistido a la XIV Jornada Técnica de Olivar organizadas por
Asaja Cérdoba, junto con la Fundacion Caja Rural del Sur y la Escuela Técnica Superior de Ingenieros
Agrénomos de Cordoba (ETSIAM), celebradas en el Aula Magna del Campus de Rabanales de la
Universidad de Cérdoba (Cérdoba), donde se ha debatido, entre otras cuestiones, sobre la necesidad
de la union del sector para mejorar la posicion del olivar en los mercados y mejorar la renta de los
agricultores.

El encuentro, patrocinado por Todolivo; Agromillora; Corteva; Nufarm Espafia SA; Sipcam Iberica SL;
Diputacion Coérdoba; Suministros El Calvario; New Holland; y FMC, fue inaugurado por el Secretario
General de Agricultura y Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Fernando Miranda, por el
presidente de Asaja Cordoba, Ignacio Fernandez de Mesa; Enrique Quesada y Rosa Gallardo,
Vicerrector y directora de la ETSIAM respectivamente; José Luis Garcia-Palacios Alvarez, Presidente
de la Caja Rural del Sur; la delegada de Empleo de la Diputaciéon, M2 Dolores Amo; y el delegado de
Agricultura de la Junta de Andalucia, Francisco Zurera.
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En primer lugar, se celebr6 una ponencia sobre el proyecto Innoolivar, donde el Catedratico de la
ETSIAM, Jesus Gil, expuso el proyecto Innolivar y puso en valor las investigaciones que estan
realizando y la importancia de la innovacion en el olivar, asi como los prototipos de maquinas para la
recoleccion del olivar en los que estan trabajando.

Posteriormente, José Manuel Romero, de Corteva i Dow Agrosciences, expuso la lineas de
investigacion y por donde van los herbicidas del futuro en el olivar.

Seguidamente, Manuel Lépez, de Agromillora, dio una amplia visién de cuales son los retos futuros
del olivar desde el punto de vista de estos importantes viveros.

A continuacion, el director técnico en Espafia de Todolivo, Felipe Oliva, hablé sobre las nuevas
técnicas del olivar en seto en secano y en regadio, presentando algunos ensayos que demuestran la
viabilidad de esta forma de cultivar el olivar.

Finalmente, se celebr6 una mesa redonda, moderada por Ignacio Fernandez de Mesa y en la que
participaron la Directora de la Interprofes i onal del Aceite de Oliva, Te
Interprofesional del Aceite de Oliva Espafiol es fruto de la union del sector y que han demostrado que
todos los eslabones de la (cadena, agricultores, cooperativas, industrias, envasadores y exportadores)

son capaces de compartir un objetivo com¥n y | uc«
También intervino Francisco Torrent, Presidente de los profesionales de la aceituna de mesa en
C-rdoba, quien resalt- #Ala i mportancia d&mhponosr d

aranceles impuestos por los Estados Unidos, y la importancia de la unién del sector comercializador
para mejorar la renta del olivaro .

E I ex presidente de I nfaoliva, Manue.l Gar c? a, e
existen,apesar de | as dificultades y |l a discriminaci -
ino puede iIir cada uno por su | ado, y por el l o ¢
creacion de la gran empresa comercializadora de almazarerosi ndu st r Pa kue mrbe,

Antoni o Luque, Presidente de Dcoop destac: Al a

incrementar el consumo, y que el valor afiadido llegue a los olivareros, que es el objetivo y para lo que
est8 trabajando Dcoopo
https://cordobabuenasnoticias.com/2018/11/06/mas-de-400-agricultores-asisten-a-la-xiv-jornada-
tecnica-de-olivar-en-cordoba/

Recortes ligeros de precios del Aceite de Oliva Virgen Extra en
Espaniay repuntes en ltalia

Seg¥%n datos del Comit® Ol ezcola Internaci onal (
Union de Uniones ha recogido los datos que ofrece el Comité Oleicola Internacional (COIl) en su ultimo
boletin, que reflejan tendencias dispares en los principales paises productores: mejores en Italia que

en Espania.
En concreto, los precios en origen en Espafia para el aceite de oliva virgen extra disminuyen
| igeramente durante | as %l timas semanas situ8ndc¢

gue supone una variacion (-30%) respecto al mismo periodo del afio anterior.

Por el contrario, los precios italianos repuntan en los Gltimos meses rompieron la barrera de los 5 euros

a principios de septiembre, durante las Ultimas semanas se mantienen estables situandose a
medi ados de octubre se sit¥Wan en 5, 085%kdmpaadochrs t o
el mismo periodo anterior.
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En Grecia la tendencia y las cotizaciones son mas similares a Espafia, recortandose también

moder adamente en | as primeras semanas de octubr
con una variacion del -34% respecto al mismo periodo de la campafia anterior.
Respecto del refinado, el precio en Espafa se si

variacion del -35% respecto al mismo periodo del afio anterior y un diferencial en relacién al virgen
extra de apenas 0,23 0/ kg.

Preocupacion por la Xylella

Por otro lado, el Comité ha preparado para los dias 12 al 14 de diciembre en Bari (Italia) un seminario
sobre AAcciones integradas contra | a Xylella Fa
internacional o0, e nf o c andles deaproteacignade plantasg respansaldes dedos i o
bancos de germoplasma del COI, investigadores e instituciones y representantes de organizaciones

de productores de los principales paises oleicolas.

El objetivo es crear una red de comunicacion a nivel global centrada en este problema y establecer
una estrategia de comunicacién eficiente que refuerce la transparencia del sistema y la confianza de

los operadores, suministrando informacion a la sociedad internacional sobre el status de la
enfermedad, asi como, sobre las investigaciones recientes y los proyectos en curso.
https://www.agroclm.com/2018/11/06/recortes-ligeros-precios-del-aceite-oliva-virgen-extra-espana-
repuntes-italia/

Analisis de ACEITE, ACEITUNA

1.953240530

O R @ BIOCOMBUSTIBLES SOLIDOS bebbontoimpaiacan

www.laboratoriounaproliva.com

La Costera registra la mayor poblacion de mosca del olivo tras

guintuplicarse la plaga

La incidencia del insecto también se ha incrementado de manera exponencial en la Canal y la
Vall

La poblacion de la mosca del olivo se mantiene muy elevada respecto a afos anteriores en la Costera,
la Canal y la Vall d'Albaida coincidiendo con el arranque oficial de la campafia de recoleccion de la
aceituna, una vez pasado el puente de Todos los Santos. El ultimo informe semanal de situacion
publicado por la Conselleria de Agricultura, que examina los datos recopilados por la red autonémica
de monitorizacion entre el 27 de octubre y el 4 de noviembre, sitia a la Costera como la comarca
donde se constata una mayor incidencia de la plaga en el conjunto de la Comunitat Valencia.
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A lo largo de la dltima semana, cada una de las trampas instaladas en la Costera capturé una media
de 15,82 insectos diarios. La cifra, superior a la registrada en zonas como |I?Alcoia (15,50), El Vinalop6
Mitja (14) y El Comtat (12,96), se ha multiplicado por cinco respecto a 2016, cuando el promedio de
capturas por estas mismas fechas era de 3,33 moscas diarias. En 2017, el dato se elevé a 8,34. Eso
si, el trampeo muestra una reduccion importante de la presencia del insecto respecto a la primera
semana de octubre, cuando llegaron a producirse 30 capturas diarias, récord de los ultimos tres afos.
En la Canal de Navarrés y la Vall d?Albaida, la poblacion de la mosca del olivo también se ha
incrementado exponencialmente. En la primera comarca, la media de insectos contabilizados por cada
trampa asciende a 12,56 en el dltimo informe, lo que supone multiplicar por 15 la cifra registrada en
2016 (0,84). En 2017, en el mismo periodo de tiempo se capturaron 10,91 ejemplares.

Pérdida de cosecha y calidad

En la Vall d?Albaida, la red de monitorizacion registré6 una media de capturas de 11,07 por trampa y
dia, frente a las 3,92 de 2017 y las 1,82 de 2016. Las tres comarcas se encuentran entre las que mas
sufren la incidencia de una plaga que ocasiona pérdidas tanto en la produccién como en la calidad del
aceite obtenido. Aunque su presencia se ha agravado en toda la C. Valenciana en el tltimo afio debido
sobre todo a factores meteoroldgicos, en este territorio se supera la media de 9,17 capturas diarias
por trampa. El mapa de la Bactrocera oleae elaborado por la conselleria refleja varios puntos en rojo
y naranja donde dicha cifra llega a multiplicarse hasta por dos.
https://www.levante-emv.com/costera/2018/11/07/costera-reqgistra-mayor-poblacion-
mosca/1791698.html

El grupo Oleicola Jaén presenta sus aceites tempranos en
Olivar y Aceite
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Durante este fin de semana el centro de interpretacién Olivar y Aceite de Ubeda acogia la presentacion
de los aceites tempranos de variedad Frantoio y Arbequina de Oleicola Jaén. Miguel Angel Bustos,
encargado del comercio exterior de los aceites de oliva producidos por Oleicola Jaén nos hablaba de
las caracteristicas de la cosecha de este afio.

Cosecha que ha contado con una produccién proxima a los 100.000 kg de alta gama, pese a quedar
aun pendiente la variedad picual y el ecoldgico picual. Aceites con unas caracteristicas distintas a las
de afos anteriores debido al clima mas suave de este periodo estival.
https://9laloma.tv/2018/11/06/el-grupo-oleicola-jaen-presenta-sus-aceites-tempranos-en-olivar-y-
aceite/

Malaga, Los mejores aceites de oliva de la provincia, presentes

en un encuentro en Roma del programa europeo Interreg MED

La Diputacion de Méalaga ha participado en el evento exponiendo actuaciones de los proyectos Aristoll
y Consume Less

Los mejores aceites de oliva virgen extra de la provincia de Malaga se han podido exhibir y degustar
|l a semana pasada en el event o OMADE in MEDOG,
los primeros resultados de 90 proyectos financiados por la Unién Europea con fondos FEDER a través
del programa Interreg MED. La Diputacion de Mélaga ha participado en el evento exponiendo las
actuaciones que se estan llevando a cabo en dos proyectos, Aristoil y Consume Less, cofinanciados
por el mencionado programa.

Por un lado, el proyecto Aristoil tiene como objetivo reforzar la competitividad del sector del aceite de
oliva mediterraneo a través del desarrollo de metodologias innovadoras de produccion y control de
calidad. Por ejemplo, se trata de valorar los beneficios para la salud del consumo del aceite de oliva.
En este sentido, la Diputacion -a través del servicio de Recursos Europeosyde 6 Sabor -
destina 135.000 euros para acciones de comunicacion sobre los beneficios del aceite y para el
desarrollo de actuaciones centradas en las muestras de los distintos tipos de aceite de oliva y en la
medicién de fendlicos. Ademas, se realizan actividades sobre mejoras de métodos de produccion.

En este proyecto, ademas de la Diputacion de Malaga y la Universidad de Cordoba, participan
entidades de Grecia, Italia, Chipre y Croacia.

c

e

En el encuentro de Roma, dentro del 8rea denomi

Malaga ha contado con estand en el que el proyecto Aristoil ha divulgado los primeros resultados de
su accion y donde los participantes pudieron degustar aceites de calidad de Méalaga, ganadores de
premios provinciales: las almazaras Bravoliva de Ardales, Finca La Torre de Bobadilla y SAT El
Labrador de Fuente de Piedra. Asi, los aceites de la provincia estuvieron al alcance de todos los
participantes en el evento, pudiendo compararlos con otros aportados por socios de Grecia y Chipre.
Por otro lado, en cuanto al proyecto Consume Less, la Diputacion de Malaga y el Consorcio Provincial
de Residuos Solidos Urbanos participan, junto a socios de otros cuatros paises mediterraneos, para
promover un consumo mas responsable de agua y energia, asi como una disminucion de los residuos.
Las principales actuaciones, a modo de experiencia piloto, se estan llevando a cabo Vélez-Malaga.
Contenido del evento

Ademas del espacio expositivo, el evento Made in MED, celebrado los 18 y 19 de abril de 2018, ha
incluido diversas conferencias con el propésito de transmitir las ideas y los valores del trabajo en
equipo, el intercambio de conocimiento y la innovacion de cara al futuro de la cooperacion en el
Mediterraneo.
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En las reuniones técnicas, ademas de presentarse los resultados mas destacados de Consume Less
y de Aristoil, se planteé pasar a un nivel superior mediante la ampliacion de las acciones politicas y
estratégicas a través de PANORAMED para capitalizar los resultados en nuevos proyectos e influir en
las politicas

En cuanto a los contenidos destinados a los responsables politicos, se realiz6 un analisis de la
cooperacion a medio y largo plazo, y se debatié sobre cdmo los programas, proyectos y partes
interesadas encajan para el logro de los objetivos.

Por lo tanto, durante el evento se combind una agenda politica, con la participacion activa de los
responsables de la toma de decisiones, vinculada a una agenda técnica, con teméticas como cambio
climatico, economia azul y crecimiento inclusivo.

En este sentido, la Diputacion de Malaga ha podido intercambiar experiencias con otros socios de
proyectos y establecer nuevos contactos para futuras colaboraciones.
http://www.malaga.es/comunicacion/2746/com1l md-3/coml ct-O/coml fb-O/coml1 cb-

0/coml md3_cd-35256/mejores-aceites-oliva-provincia-presentes-encuentro-roma-programa-

euro Deo-i nterreg
;
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Pol. Ind. “Los Cerros”™ C/Herreriad Nave S7 C.P. 23400 UbedalJaén)
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UPA Andalucia pronostica buenos precios para los

productores de aceite de oliva en esta campana

La campafa de aceite de oliva 2018/19 viene cargada de razones por las cuales seria absolutamente
ilégico que no se percibieran buenos precios en origen para los productores

Aunque es vox populi que la cosecha para esta camparia tiene perspectivas de ser en general
buena, en UPA Andalucia sefialan que, este hecho, para nada debe ser un indicador para que
los productores de aceituna de almazara perciban menos precio por sus producciones; analizando
el contexto global de la situacién actual del sector, deberia ocurrir todo lo contrario.

En aras de justificar esta afirmacion, desde UPA Andalucia han aglutinado una serie de razones por
las cuales los precios del aceite de oliva deben de ir inequivocamente con una tendencia al alza:
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1. En primer lugar, en estos momentos la recoleccion de la aceituna para elaborar aceites
tempranos viene padeciendo un retraso, a lo que hay que sumar una demora adicional debido
a las precipitaciones que se han producido en octubre y las que se esperan que continden
a principios de noviembre. En este contexto, esta claro que los niveles de existencias en
poder de las almazaras y los envasadores cada dia son menores, y que cada semana que
pasa hay menos aceite disponible hasta la llegada de las nuevas producciones.

2. El balance final de la campafia 2017/2018 arroja un volumen final de enlace entre cosechas
de 375.000 toneladas, superior en 71.000 toneladas al enlace de la campafia anterior. Pero, a
todas luces, son cifras insuficientes, teniendo en cuenta el retraso que se arrastra en la presente
campafia y el ritmo de salidas de aceite de oliva que se viene observando.

3. A expensas de conocer el dato de octubre que acaba de concluir, durante el pasado mes de
septiembre las salidas han vuelto a sobrepasar las 114.000 toneladas, lo que se traduce en que
estamos en la buena linea de precios que permiten una buena comercializacién, tanto en el
mercado interior como en la exportacion.

4. En base a los diferentes aforos se estima un aumento de la produccién nacional y andaluza,
y un descenso de la produccién mundial y de sus competidores mas fuertes del arco
mediterraneo. Con estas previsiones, Espafia volvera a generar la mitad de la produccion
mundial. En base a est o, y como recientement e seprewuuni c
escenario muy favorable para esta camparfia en el sector del olivar, dado que nuestro pais
liderard, sin lugar a dudas, el mercado internacional en los proximos meses y, por lo tanto, se
handefi j ar unos precios razonables para todos |

5. Unido al punto anterior y como ya se ha comentado, enfrente tenemos otros paises que van a
sufrir importantes caidas de produccién y tendran que acudir a nuestro mercado para cubrir
sus necesidades.

6. La Consejeria de Agricultura present6 el pasado 25 de octubre el primer aforo de producciéon
de olivar en Andalucia para la campafa 2018-2019. La organizacion agraria reconoce una vez
mas la labor llevada por la Junta de Andalucia pues, en afios tan complicados como el pasado,
clava las producciones de aceituna de almazara. Por lo tanto, esta prevision se deberia convertir
en una herramienta a tener en cuenta para planificar las camparfias y establecer estrategias
de comercializacién, con el fin de evitar la especulacion en los precios y que no haya tensiones
a la baja sin motivo aparente.

Desde UPA Andaluc?2a, concluyen que Al a pr - xi ma c
los productores como los exportadores espafioles, ya que el futuro del sector del aceite de oliva va a
estar en manos de nuestro pa2so0. AdemS8s, afade
de oliva se acrecentar8 en esta pr-xima campaf€fa
el l o, nes eddoprargposeionesdirmdsey estables en los precios que, a su vez, repercutan
sobre | os precios en origeno, apuntan desde UPA.

Al mismo tiempo, UPA Andalucia demanda a la gran distribucion responsabilidad y que dejen de
practicar en este comienzo de campafa agresivas campafias de comercializacion de aceite de oliva

en | os I|ineales con continuas bajadas de preci
desconcierto en los consumidores y banalizar un producto tan preciado y de calidad como es el aceite
deol ivao, <critican desde | a organizaci -n agraria
UPA ha insistido finalmente en que, desde esta posicion ventajosa que tiene este afio nuestro pais,
iftenemos que seguir concentrando | a oferta del
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comercializadoras que se centren en la calidad y revaloricen el aceite de oliva, alejandonos de
pr8cticas que trivialicen nuestro preciado prod:!
http://huelvared.com/2018/11/06/upa-andalucia-pronostica-buenos-precios-para-los-productores-de-
aceite-de-oliva-en-esta-campana/

Pl anas: AnNo habr8 ahora refor ma

estaran garantizadas hasta aprobarelnuevo Pl an Est

El ministro de Agricultura, Luis Planas, ha sido contundente sefialando que la reforma de la Politica
Agricola Comunitaria no entrara en vigor en la fecha prevista. Al parecer, el Plan Estratégico estara
listo como pronto a finales del proximo afio o a principios de 2020. Eso si, el ministro ha querido calmar
los animos asegurando que, durante el periodo transitorio hasta aprobar el nuevo Plan Estratégico,
las ayudas estaran garantizadas.

Por ese mismo motivo, alegaba el ministro, no hay que tener prisa en la negociacion de la PAC, sino
en el resultado. Planas recalco que lo importante es negociar bien en Bruselas, y se mostraba optimista
sobre el resultado de la negociacion.

Segun Planas, la PAC debe mantener su caracter de politica europea, para que los mecanismos de
apoyo en los paises miembros no sean diferentes, y considera que se debe apostar por un esquema
comun, porque unidos somos mas fuertes. En esta linea, el ministro aseguraba que la prioridad en la
negociacion de la PAC sigue siendo el presupuesto y aseguré que Espafia va a reclamar que el nuevo
marco la PAC mantenga la dotacion actual. De momento, tras la salida del Brexit, desde Europa se ha
propuesto rebajar el presupuesto de las politicas agrarias en un 3,5% para el primer pilar y en un
14,5% para el segundo.

El ministro aproveché para desgranar otros aspectos de la PAC y entrando en sectores especificos,
hablé sobre la situacién de la aceituna de mesa que estd acusando los aranceles impuestos por
Estados Unidos. Sobre este tema, Planas alegé que Espafia propondra que la aceituna de mesa pueda
beneficiarse de las ayudas asociadas y confia que el comisario de Agricultura de la UE, Phil Hogan,
interponga el recurso contra Estados Unidos ante la Organizacion Mundial de Comercio.

Otro de los temas que el ministro de Agricultura destac6 como prioridad para Espafia en el nuevo
marco de la PAC fue que la dehesa, un ecosistema unico y base de actividad agroganadera, sea
considerada como pasto.

Sobre el problema del despoblamiento que sufren algunas zonas de Esparia, el ministro hizo hincapié
en la necesidad de avanzar en politicas que consigan impulsar la incorporacién de jovenes al sector
agrario.
http://radioutiel.es/planas-no-habra-ahora-reforma-de-la-pac-pero-las-ayudas-estaran-garantizadas-
hasta-aprobar-el-nuevo-plan-estrategico/
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